
 - Amêijoas – 20 €
- Lingueirões – 15 €

 - Prato de marisco - 20 €
- Trilogia de ostras cozinhadas com sabores do mundo – 12 €

- Trilogia de ostras ao natural com piri-piri, chalota em vinagre e condimento
de morango e erva-principe - 7,50€ 

+ 2,50€ por ostra adicional

Menu
Couvert 

 2.5€
 Pão – 0,50 € / unidade

Entradas :

Sobremesas :
- Café gourmand servido com uma seleção de doces – 8 €

-  Tartelete de limão merengada - 7 €
- Doce da casa – 6 €

*Vegetariano

IVA à taxa legal em vigor: Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode
ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado.

Para informações detalhadas sobre alergénios presentes em cada prato, consulte a nossa equipa.

-Supremo de frango cozinhado a baixa temperatura, quinoa fresca em agridoce e gastrique
de morango – 22€

-Tomate e mozzarella revisitados, faláfel de favas e virgem 
de legumes crocantes – 18€

-Espetada de gambas e ostras, acompanhada de guarnição da época – 20€
-Tataki de atum com sabores do mundo – 22€
-Cataplana de marisco (para 2 pessoas) – 60€

-Prato Royal Cascas § Marés (para 2 pessoas) – 80€
-Arroz de marisco (para 2 pessoas), mediante encomenda com

 24 horas de antecedência – 50€
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