
- Almejas – 20 €
-  Navajas – 15 €

 - Plato de mariscos - 20 €
- Trilogía de ostras cocinadas con sabores del mundo – 12 €

 - Trilogía de ostras naturales con piri-piri, chalota en vinagre y condimento de
fresa y citronela – 7,50 € (3 piezas)
 +2,50 € por cada pieza adicional

Menú
Cubierto

  2,50 €
 Pan – 0,50 € / unitad

Entrantes :

Postres :
- Café gourmand, café servido con una selección de dulces – 8 €

-  Tartaleta de limón merengada - 7 €
- Dulce de la casa – 6 €

*Vegetariano

IVA a la tasa legal vigente. Ningún plato, producto alimenticio o bebida, incluidos el cubierto,
puede ser cobrado si no ha sido solicitado por el cliente o no ha sido consumido.

Para información detallada sobre los alérgenos presentes en cada plato, consulte a nuestro equipo.

-Suprema de pollo cocida a baja temperatura, quinoa fresca en agridulce
 y gástrica de fresa – 22€

-Tomate mozzarella revisitados, falafeles de habas 
y salsa virgen de verduras crujientes – 18€

-Brocheta de gambas y ostras, guarnición de temporada – 20€
-Tataki de atún con sabores del mundo – 22€

-Cataplana de mariscos (para 2 personas) – 60€
-Fuente Royal Cascas § Marés  (para 2 personas) – 80€

-Arroz de mariscos (para 2 personas), por encargo con 24 horas de antelación – 50€

Platos principales :


