
 - Amêijoas – 20 €
- Lingueirões – 15 €

- Trilogia de ostras cozinhadas com sabores do mundo – 12 €
- Trilogia de ostras ao natural com piri-piri, chalota em vinagre e condimento

de morango e erva-principe - 7,50€ 
+ 2,50€ por ostra adicional

Menu
Couvert 

 2.5€
 Pão – 0,50 € / unidade

Entradas :

Sobremesas :
- Café gourmand servido com uma seleção de doces – 8 €

- Tartelete de chocolate branco e frutos vermelhos, com licor de cereja – 7 €
- Doce da casa – 6 €

*Vegetariano

IVA à taxa legal em vigor: Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode
ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado.

Para informações detalhadas sobre alergénios presentes em cada prato, consulte a nossa equipa.

- Supremo de frango, no forno, cozido a baixa temperatura terra e mar,
 com batata e algas, suco intenso -22€

- Tarte tatin de endívias com laranja, caldo vegetal com pimenta-da-Jamaica e
legumes da época – 18 €*

- Espetada de gambas e ostras com guarnição da época – 20 €
- Duo de polvo com sabores asiáticos, ervilhas e framboesa – 22 €

- Cataplana de marisco (para 2 pessoas) – 60 €
- Arroz de marisco (para 2 pessoas, por encomenda 24h antes) – 50 €

Pratos Principais :


	Menu
	Couvert
	2.5€  Pão – 0,50 € / unidade

	Entradas :
	- Amêijoas – 20 € - Lingueirões – 15 € - Trilogia de ostras cozinhadas com sabores do mundo – 12 € - Trilogia de ostras ao natural com piri-piri, chalota em vinagre e condimento de morango e erva-principe - 7,50€  + 2,50€ por ostra adicional

	Pratos Principais :
	- Supremo de frango, no forno, cozido a baixa temperatura terra e mar,  com batata e algas, suco intenso -22€ - Tarte tatin de endívias com laranja, caldo vegetal com pimenta-da-Jamaica e legumes da época – 18 €* - Espetada de gambas e ostras com guarnição da época – 20 € - Duo de polvo com sabores asiáticos, ervilhas e framboesa – 22 € - Cataplana de marisco (para 2 pessoas) – 60 € - Arroz de marisco (para 2 pessoas, por encomenda 24h antes) – 50 €

	Sobremesas :
	- Café gourmand servido com uma seleção de doces – 8 € - Tartelete de chocolate branco e frutos vermelhos, com licor de cereja – 7 € - Doce da casa – 6 €
	*Vegetariano



